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DEPARTAMENTO TECNICO

PINABEL S.A.

Camino Ariel 4641 - Montevideo Uruguay
Tel. 2354 0944

@ Correo: hornex@hornex.com.uy
www.hornex.com.uy

FHOJA TECNICA

descargar en PDF

PRESENTACIONES:

Sobres de 1000 g

Rinde 6 litros (48 porciones de 125 ml) de
producto listo para el consumo

DESCRIPCION FiSICA
DEL PRODUCTO:

Polvo corredizo de color y olor
caracteristico

DESCRIPCION DEL
EMPAQUE
COMERCIAL

Envase primario: Material trilaminado de
75 micrones (polietileno baja densidad,
poliéster metalizado, polipropileno
biorientado).

Medidas (mm): 300 x 180

CODIGO DE BARRAS
DEL PRODUCTO

FUTI0AL0T 430675

VIDA UTIL

18 meses

Conservar en lugar fresco y seco. Proteger
de la luz solar.

Elaborado y distribuido por: PINABEL S.A
Reg. .M. S.R.A. N2 1436/24 - INDUSTRIA URUGUAYA

EMPAQUE DE COMERCIALIZACION EMPAQUE LOGISTICO

MAGEN NO DISPONIBLE

Caja de cartén corrugado conteniendo 16 unidades

Medidas LxAxH (cm): 49 x24.3x18.8  Peso bruto (kg): 16,750
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INFORMACION NUTRICIONAL

Porcién: 17 g de producto en polvo = 2 1/2 cucharas de sopa

(Porcion PLC(**) = 120 g)

Car;t::::cr::re?‘o;::)ilc")’r; de % VD (*) Cantidat:‘ Ir.):r('*p*t;rcion de % VD (*)

Valor energético 64cal = 269 K 3 123 kcal =517 kJ 6
Carbohidratos (g) 16 5 21 7
Proteinas (g) 0 0 3,1 4
Grasas totales (g) 0 0 3 5
Grasas saturadas (g) 0 0 1,8 8
Grasas trans (g) 0 - 0 -
Fibra alimentaria (g) 0 0 0

Sodio (mg) 44 2 79 3

necesidades energéticas.

maximo 3.0 g/100 ml.

(*) % Valores diarios con base a una dieta de 2000 kcal u 8400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus

(**) PLC: Producto listo para el consumo preparado segun las instrucciones del envase. Incluye aportes de leche entera de contenido graso

MODO DE PREPARACION

Para preparar 1 litro de postre tipo FLAN (8 porciones)
1 taza =200 ml

en moldes individuales

1 Pesar 170 gr de producto

2 Agregar lentamente 1 litro de leche fria (5 tazas)
revolviendo para que se disuelva correctamente
3 Cocinar a fuego moderado hasta que hierva

4 Cuando este tibio refrigerar. Si lo prefiere puede verter

INGREDIENTES:

Azlcar, maltodextrina, sal, cacao natural; Gelificante:

carragenina; Aromatizantes artificiales: sabor a chocolate,

sabor a vainilla; Colorante caramelo natural; Colorantes

artificiales: tartrazina, amaranto, azul brillante;
Antiaglutinante: Fosfato tricalcico.

detallada anteriormente.

Para preparar 6 litros (48 porciones): Agregar al
contenido de este paquete 6 litros de leche friay a
continuacién seguir con los pasos 3 y 4 de la operativa
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Polvo para preparar

FLAN FHOJA TECNICA

sabor DULCE DE LECHE |

descargar en PDF

Sobres de 1000 g
PRESENTACIONES: Rinde 6 litros (48 porciones de 125 ml) de

producto listo para el consumo

DESCR|PC|ON F|,S|CA Polvo corredizo de color y olor
Flan : DEL PRODUCTO: caracteristico
Sabor leche

Dulce de

™ 2 Envase primario: Material bilaminado de
DESCRIPCION DEL 75 micrones (polietileno baja densidad,
EMPAQUE polipropileno biorientado).
COMERCIAL

Medidas (mm): 300 x 180

FI0E107 430652

CODIGO DE BARRAS
DEL PRODUCTO

7

18 meses

| VIDA UTIL Conservar en lugar fresco y seco. Proteger
\ de la luz solar.

Elaborado y distribuido por: PINABEL S.A
Reg. .M. S.R.A. N2 1436/23 - INDUSTRIA URUGUAYA

EMPAQUE DE COMERCIALIZACION EMPAQUE LOGISTICO

MAGEN NO DISPONIBLE

Caja de carton corrugado conteniendo 16 unidades

Medidas LxAxH (cm): 49 x24.3x18.8  Peso bruto (kg): 16,750
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DEPARTAMENTO TECNICO

PINABEL S.A.

Camino Ariel 4641 - Montevideo Uruguay
Tel. 2354 0944
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INFORMACION NUTRICIONAL

Porcidn: 17 g de producto en polvo = 2 cucharas de sopa (Porcion PLC(**) = 120 g)
Car;t::::cr:zre?‘o:)ilir; de % VD (*) Cantidat:) |r;)r('*p*t;rcion de % VD (*)

Valor energético 60 kcal = 252 kJ 3 119 kcal =500 kJ 6
Carbohidratos (g) 15 5 20 7
Proteinas (g) 0 0 3,1 4
Grasas totales (g) 0 0 3 5
Grasas saturadas (g) 0 0 1,8 8
Grasas trans (g) 0 - 0 -
Fibra alimentaria (g) 0 0 0

Sodio (mg) 44 2 79 3

necesidades energéticas.

maximo 3.0 g/100 ml.

(*) % Valores diarios con base a una dieta de 2000 kcal u 8400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus

(**) PLC: Producto listo para el consumo preparado segun las instrucciones del envase. Incluye aportes de leche entera de contenido graso

MODO DE PREPARACION INGREDIENTES:

Para preparar 1 litro de postre tipo FLAN (8 porciones)
1 taza =200 ml

1 Pesar 170 gr de producto

2 Agregar lentamente 1 litro de leche fria (5 tazas)
revolviendo para que se disuelva correctamente
3 Cocinar a fuego moderado hasta que hierva

Azucar, sal; Gelificante: carragenina; Aromatizantes
artificiales: sabor a dulce de leche; Colorantes artificiales:
tartrazina, amaranto, amarillo sunset, azul brillante.

4 Cuando este tibio refrigerar. Si lo prefiere puede verter
en moldes individuales

Para preparar 6 litros (48 porciones): Agregar al
contenido de este paquete 6 litros de leche friay a
continuacion seguir con los pasos 3 y 4 de la operativa
detallada anteriormente.
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PINABEL S.A.
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Polvo para preparar

FLAN HOJA TECNICA
e VAINILLA |

Sobres de 1000 g
PRESENTACIONES: Rinde 6 litros (48 porciones de 125 ml) de

producto listo para el consumo

DESCR|PC|ON F|,S|CA Polvo corredizo de color y olor
F’an DEL PRODUCTO: caracteristico
Sabor Vaini"a
DESCR|PC|ON DEL Enva?e primario:.M.ateriaI b.ilamina.do de
75 micrones (polietileno baja densidad,
EMPAQUE polipropileno biorientado).
COMERCIAL

Medidas (mm): 300 x 180

DEL PRODUCTO 7l zarann 43:'323”

18 meses

\ VIDA UTIL Conservar en lugar fresco y seco. Proteger
?\ de la luz solar.

Elaborado y distribuido por: PINABEL S.A
Reg. .M. S.R.A. N2 1436/09 - INDUSTRIA URUGUAYA

EMPAQUE DE COMERCIALIZACION EMPAQUE LOGISTICO

MAGEN NO DISPONIBLE

Caja de carton corrugado conteniendo 16 unidades

Medidas LxAxH (cm): 49 x24.3x18.8  Peso bruto (kg): 16,750
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INFORMACION NUTRICIONAL

Porcidn: 17 g de producto en polvo = 2 cucharas de sopa (Porcién PLC(**) = 120 g)
Car;t::::cr:zre?‘o:)ilir; de % VD (*) Cantidat:) |r;)r('*p*t;rcion de % VD (*)

Valor energético 56cal = 235 K| 3 115 kcal =483 kJ 6
Carbohidratos (g) 14 5 19 6
Proteinas (g) 0 0 3,1 4
Grasas totales (g) 0 0 3 5
Grasas saturadas (g) 0 0 1,8 8
Grasas trans (g) 0 0 0 -
Fibra alimentaria (g) 0 0 0

Sodio (mg) 44 2 79 3

necesidades energéticas.

maximo 3.0 g/100 ml.

(*) % Valores diarios con base a una dieta de 2000 kcal u 8400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus

(**) PLC: Producto listo para el consumo preparado segun las instrucciones del envase. Incluye aportes de leche entera de contenido graso

MODO DE PREPARACION INGREDIENTES:

Para preparar 1 litro de postre tipo FLAN (8 porciones)
1 taza =200 ml

1 Pesar 170 gr de producto

2 Agregar lentamente 1 litro de leche fria (5 tazas)
revolviendo para que se disuelva correctamente
3 Cocinar a fuego moderado hasta que hierva

Azucar, sal; Gelificante: carragenina; Aromatizantes
artificiales: sabor a vainilla; Colorante caramelo natural;
Colorantes artificiales: tartrazina, amarillo sunset.

4 Cuando este tibio refrigerar. Si lo prefiere puede verter
en moldes individuales

Para preparar 6 litros (48 porciones): Agregar al
contenido de este paquete 6 litros de leche friay a
continuacion seguir con los pasos 3 y 4 de la operativa
detallada anteriormente.
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Polvo para preparar

FLAN ROJA TECNICA
«r CARAMELO

Sobres de 1000 g
PRESENTACIONES: Rinde 6 litros (48 porciones de 125 ml) de

producto listo para el consumo

DESCRIPCION FI’SICA Polvo corredizo de color y olor
DEL PRODUCTO: caracteristico

Envase primario: Material trilaminado de
75 micrones (polietileno baja densidad,

DESCRIPCION DEL poliéster metalizado, polipropileno
EMPAQUE COMERCIAL biorientado).
Medidas (mm): 300 x 180

DEL PRODUCTO
7'7aoo10" 420220
12 meses
VIDA UTIL

Conservar en lugar fresco y seco. Proteger
de la luz solar.

Elaborado y distribuido por: PINABEL S.A
Reg. I.M. S.R.A. N2 1436/10 - INDUSTRIA URUGUAYA

EMPAQUE DE COMERCIALIZACION EMPAQUE LOGISTICO

IMAGEN NO DISPONIBLE

Caja de cartdn corrugado conteniendo 16 unidades

Medidas LxAxH (cm): 49x24.3x18.8  Peso bruto (kg): 16,750
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DEPARTAMENTO TECNICO

PINABEL S.A.
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INFORMACION NUTRICIONAL

(Porcion PLC(**) =120 g)

Porcién: 17 g de producto en polvo = 2 1/2 cucharas de sopa

Car:::::lcr::rer:‘o;:)i:lr; de %VD (*) Cantidac: rgl(' f*t;rcion de % VD (*)

Valor energético 52 kcal = 218 kJ 3 111 kcal = 466 kJ 6
Carbohidratos (g) 13 4 19 6
Proteinas (g) 0 0 31 4
Grasas totales (g) 0 0 3 5
Grasas saturadas (g) 0 0 1,8 8
Grasas trans (g) 0 - 0 -
Fibra alimentaria (g) 0 0 0

Sodio (mg) 44 2 79

(*) % Valores diarios con base a una dieta de 2000 kcal u 8400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus
necesidades energéticas.

(**) PLC: Producto listo para el consumo preparado segun las instrucciones del envase. Incluye aportes de leche entera de contenido graso maximo

3.0 g/100 ml.
INGREDIENTES:

Azlcar, Maltodextrina, Sal; Gelificante: carragenina;
Aromatizantes artificiales: sabor a caramelo; Colorante
caramelo natural; Colorantes artificiales: tartrazina,

MODO DE PREPARACION

Para preparar 1 litro de postre tipo FLAN (8 porciones)
1 taza =200 ml

1 Pesar 170 gr de producto

2 Agregar lentamente 1 litro de leche fria (5 tazas)
revolviendo para que se disuelva correctamente
3 Cocinar a fuego moderado hasta que hierva

amaranto; Antiaglutinante: fosfato tricélcico.

4 Cuando este tibio refrigerar. Si lo prefiere puede verter
en moldes individuales

Para preparar 6 litros (48 porciones): Agregar al
contenido de este paquete 6 litros de leche friay a
continuacién seguir con los pasos 3 y 4 de la operativa
detallada anteriormente.

ACT092020 PAGINA 2/2



	ft-flan-1k
	2023 Flan Chocolate
	Flan kg dulce de leche
	Flan kg Vainilla

	Flan caramelo 1kg



