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Batir por un minuto con batidora eléctrica a velocidad mínima y luego de 4 a 6 minutos a velocidad máxima. Si el batido es a mano 

hagalo hasta lograr la consistencia cremosa deseada.

INGREDIENTES

En un recipiente hondo vierta 1 y 1/4 tazas de leche descremada fría (250 ml)
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CODIGO DE BARRAS

DESCRIPCIÓN DEL 

EMPAQUE COMERCIAL

PRESENTACIONES:

DESCRIPCIÓN FÍSICA 

DEL PRODUCTO:
Polvo corredizo de aspecto y olor 

característico. 

DEPARTAMENTO TECNICO

Estuche de cartulina 75 g                        

2 sobres individuales, cada uno rinde 500 ml 

de chantilly light 31% reduciodo en calorías

Polvo para preparar

CHANTILLY 

LIGHT
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 INDUSTRIA URUGUAYA

18 meses

Almacenar en el envase original, en lugar 

fresco, y seco al resguardo de la luz.

Envase primario: Sobre de Material 

Bilaminado PET + PE pigmentado.  Estuche de 

Cartulina

Medidas (mm): L x A x Prof: 140 x 82 x 30

VIDA ÚTIL

Elaborado y distribuído por PINABEL S.A.   REG. IM. S.R.A. Nº1436/49 - REG. M.S.P. Nº 72117

Agregar lentamente el contenido de los dos sobres revolviendo para que el producto se disuelva bien.
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Opcionalmente se puede preparar la mitad del producto final usando un solo sobre y agregando la mitad de la leche indicada.

MODO DE PREPARACION

Agente de batido (jarabe de glucosa, aceite vegetal hidrogenado, caseinato de leche, emulsificante INS 472a), maltodextrina, 

polidextrosa, suero de queso, lactosa, almidón de maíz modificado, Emulsificante (INS 471), Estabilizante (INS 412, INS 415), Gelatina, 

Aromatizantes artificiales: Sabor a vainilla, Edulcorantes no nutritivos: sucralosa, acesulfame k, Colorantes artificiales: tartrazina y 

amarillo sunset.

HOJA TECNICA
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RESULTADO ESPECIFICACIÓN

Coliformes <100 MENOR A 100 ufc/g

Sabor Lacteo a vainilla Lacteo a vainilla

Color Marfil Marfil

ANÁLISIS SENSORIAL

CARACTERÍSTICA RESULTADO ESPECIFICACIÓN

Olor Avainillado Avainillado
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PRODUCTO: CHANTILLY LIGHT

LOTE :  40437

VENCIMIENTO: 12/2021

Azúcares (g/100g o ml) 4 -
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(*) Valores  diarios con base a una dieta de 2000 kcal u 8400 kJ. Sus valores pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades energéticas.

Grasas totales (g)

Grasas saturadas (g)

Proteínas (g) 1,1

1,2

1,1

0,5
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VIDA UTIL: 18 meses

ANALISIS FISICOQUÍMICO

ANÁLISIS RESULTADO ESPECIFICACIÓN

PH(5%m/m) 6,91 6.6-7.2

Humedad (a 105Cº) 2,70 Max 10%
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Sodio (mg)

0,5

20

0,5

(**) PLC: Producto listo para el consumo preparado según instrucciones del envase. Incluye aporte de la leche descremada de contenido graso 0.05 g/100 

ml

Aerobios Totales <100 MENOR A 500 ufc/g

Hongos y Levaduras <100 MENOR A 500 ufc/g

ANALISIS MICROBIOLOGICO

MICROORGANISMO

DEPARTAMENTO TECNICO

0

1

Fibra alimentaria (g)

1

22 kcal = 92 kJ

13

Valor energético

1,2

1,1

INFORMACION NUTRICIONAL

% VD (*)

PORCIÓN: 4.7 g de producto en polvo (2 cucharitas de té) PorcióN PLC**: 20 g (1 cucharada)

% VD (*)
Producto listo para 

consumo 

1

1Carbohidratos (g)

Cantidad por porción

26 kcal = 109 kJ

32,1
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