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Display impreso de cartulina que 

contiene 18 unidades.            Medidas 

LxAxH (cm):                     

EMPAQUE LOGÍSTICO
Caja de cartón corrugado que contiene 

144 unidades.                                                 

Medidas LxAxH (cm):                                   

VIDA ÚTIL 18 meses

Agregar lentamente 2 tazas* (400cc.) de leche fría revolviendo en forma constante para que no se 

formen grumos y lograr una mezcla homogénea. 1 taza = 200 ml.

3 Cocinar a fuego moderado hasta que rompa el hervor.

Maltodextrina, almidón de maíz, almidón modificado de maíz, nuez moscada, pimienta blanca, ajo.

Medidas (mm):  129x112

Elaborado y distribuido por: PINABEL S.A. 

Reg. I.M. S.R.A. Nº 1436/ - INDUSTRIA URUGUAYA

CÓDIGO DE BARRAS

EMPAQUE COMERCIAL

Modo de preparación: 1 Vaciar el contenido del sobre en una cacerola

2

INGREDIENTES

OTRAS PRESENTACIONES

SALSA BLANCA
descargar en PDF 

Polvo para preparar

Envase primario: Material bilaminado 

de 75 micrones (polietileno baja 

densidad, polipropileno biorientado).

PRESENTACIÓN:

DEPARTAMENTO TECNICO

DESCRIPCIÓN FÍSICA 

DEL PRODUCTO

DESCRIPCIÓN DEL 

EMPAQUE COMERCIAL:

Sobre de  32 gr. (Rinde 6 porciones)

Polvo de color blanco y olor 

característico.
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Para preparar 1 litro de salsa blanca

Colocar en una cacerola el contenido, agregar 5 tazas* de leche en forma lenta y revolviendo para 

evitar la formación de grumos y lograr una mezcla homogénea. * 1 taza = 200 ml.

3 Si lo desea puede agregar a gusto manteca o margarina.

4 Cocinar a fuego moderado hasta que hierva

5 Servir inmediatamente

2

3

PORCIÓN: 1.5 g de producto en polvo = 1/2 cucharita de té)

0 0

Modo de preparación: 1 Pesar 80 gr. de producto

2

Porción PLC**: 20 g (2 cucharas de sopa)

Cantidad por porción % VD (*)

PRESENTACIÓN: Sobre de 1Kg. (Rinde 200 

porciones)

CÓDIGO DE BARRAS

MEDIDAS (mm):

EMPAQUE LOGÍSTICO: Caja de cartón 

corrugado que contiene 6 unidades.EMPAQUE COMERCIAL: No tiene

Carbohidratos (g) 1,1 0 2 1

DEPARTAMENTO TECNICO

DESCRIPCIÓN DE LAS VARIANTES

PRESENTACIÓN: Sobre de 64 gr. (rinde 12 

porciones)

MEDIDAS (mm): 

EMPAQUE COMERCIAL: Funda que contiene 

18 unidades

CÓDIGO DE BARRAS

EMPAQUE LOGÍSTICO: Caja que contiene 144 

unidades (8 display)

Vaciar el contenido del sobre en una cacerola

Agregar lentamente 4 tazas* (800cc.) de leche fría revolviendo en forma constante para que no se 

formen grumos y lograr una mezcla homogénea. 1 taza = 200 ml.

Cocinar a fuego moderado hasta que rompa el hervor.

Modo de preparación: 1

Producto listo para 

consumo 
% VD (*)

Valor energético 4.5 kcal = 18 kJ 0 18 kcal = 75 kJ 1

0,5

1

Grasas totales (g) 0 0 0,9 2

Proteínas (g) 0 0 0,6

0

(**) PLC: Producto listo para el consumo preparado según instrucciones del envase. Incluye aporte de la leche descremada de contenido graso 0.05 

g/100 ml

INFORMACION NUTRICIONAL

Grasas trans (g) 0 - 0 -

*Valores diarios con bse a una dieta de 2000 kcal u 8400kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades 

energéticas.

Sodio (mg) 0 0 10

2

Fibra alimentaria (g) 0 0 0 0

Grasas saturadas (g)
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